ВЛАДА РЕПУБЛИКЕ СРПСКЕ

МИНИСТАРСТВО ТРГОВИНЕ И ТУРИЗМА


ПРАВИЛНИК
О МИНИМАЛНО-ТЕХНИЧКИМ УСЛОВИМА И  НАЧИНУ ПРУЖАЊА УГОСТИТЕЉСКИХ УСЛУГА ИЗВАН УГОСТИТЕЉСКОГ ОБЈЕКТА
Бањалука, новембар 2011. године

На основу члана 14. став 6. Закона о угоститељству („Службени гласник Републике Српске”, број 15/10) и  члана 69. ст. 1. и 2. За​ко​на о ре​пу​блич​кој упра​ви (“Слу​жбе​ни гла​сник Ре​пу​бли​ке Срп​ске”, бр. 118/08, 11/09, 74/10 и 86/10) министар трговине и туризма, уз сагласност министра за просторно уређење, грађевинарство и екологију и министра здравља и социјалне заштите,  д о н о с и
ПРАВИЛНИК
О МИНИМАЛНО-ТЕХНИЧКИМ УСЛОВИМА И  НАЧИНУ ПРУЖАЊА УГОСТИТЕЉСКИХ УСЛУГА ИЗВАН УГОСТИТЕЉСКОГ ОБЈЕКТА
Члан 1.
Овим правилником прописују се угоститељске услуге које се пружају изван угоститељског објекта (у даљем тексту: угоститељске услуге), начин пружања угоститељских  услуга и минимално-технички услови у погледу изградње, уређења и опреме које морају испуњавати објекти за пружање угоститељских  услуга.

Члан 2.
(1) Угоститељске услуге из овог правилника  могу се пружати у објектима: 
а) који се могу премјештати из једног мјеста у друго, сопственим погоном или вучом, као што су: намјенска возила или прикључна возила, приколице, контејнери и 
б) под шаторима, на клупама и столовима. 
(2) Објекти из става 1. овог члана (у даљем тексту: објекти) морају поред услова прописаних овим правилником испуњавати и услове прописане посебним прописима из области здравствене заштите.
Члан 3.
(1) У објекту из члана2. став 1. тачка а) овог правилника могу се пружати сљедеће угоститељске услуге: 
а) припремање једноставних топлих и хладних јела, пића и напитака, јела са роштиља и печења, те услуживање у посуђу и прибору за вишекратну употребу и 
б) услуживање хране припремљене на другом мјесту у оригиналном паковању и пића и напитака у оригиналној амбалажи или на точење, уз употребу амбалаже и прибора за једнократну употребу.
(2) У објекту из члана 3. став 1. тачка б) овог правилника могу се пружати сљедеће угоститељске услуге: 
а) припремање јела у конфекционираном стању и оригиналној амбалажи и услуживање у амбалажи и прибору за једнократну употребу и
б) услуживање хране припремљене на другом мјесту у оригиналном паковању и пића и напитака у оригиналној амбалажи или на точење, уз употребу амбалаже и прибора за једнократну употребу.
 (3) За пружање угоститељских услуга из ст. 1. и 2. овог члана користи се професионална угоститељска опрема прилагођена врсти услуга које се пружају и врсти објекта у којем се услуге пружају.
Члан 4.
 Услуживање у објекту врши се:

а) у простору за услуживање опремљеном столовима и столицама, услуживањем за столом или самопослуживањем и

б) преко пулта или наткривеног шалтера у амбалажи за једнократну употребу.
Члан 5.
 Објекат мора испуњавати услове у погледу уређења и опреме, обезбјеђења електричне енергије, водоснабдијевања, збрињавања отпада, здравствено-санитарне услове, услове у погледу освјетљења објекта, противпожарне услове, услове заштите на раду, заштите животне средине и друге прописане услове у складу са врстом и намјеном објекта, као и да одговара прописаним стандардима, техничким нормативима и нормама квалитета.

Члан 6.
Уређаји и опрема у објекту морају се одржавати у исправном и функционалном стању.

Члан 7.
(1) У објекту је потребно обезбједити:
а) термичке и расхладне уређаје, уређаје за припрему и чување јела, пића и напитака у складу са врстом услуге из члана 3. овог правилника,
б) радне површине које се лако чисте и одржавају, 
в) прибор и уређаје за чишћење и обраду намирница и припрему хране, пића и напитака, уколико се у објекту врши припремање хране, пића и напитака,
г) једноделни судопер са текућом хладном и топлом водом, односно дводијелни судопер са текућом хладном и топлом водом, уколико се у објекту врши припремање једноставних топлих и хладних јела, пића и напитака, јела са роштиља или печења, те услуживање у посуђу и прибору за вишекратну употребу,

д) точионицу пића уколико се врши услуживање пића и напитака точењем,
ђ) довољан број канти за смеће на ножно отварање поклопца,
е) одговарајућу заштиту од сунца уколико се угоститељске услуге пружају у простору за услуживање опремљеном столовима и столицама, 

ж) средства за противпожарну зажтиту,

з) прибор за прву помоћ и

и) видно истакнут цјеновник услуга.

Члан 8.
(1) У објекту мора бити обезбјеђено адекватно напајање уређаја и расвјете електричном енергијом.
(2) Уколико се у објекту врши припремање хране, пића и напитака, објекат мора бити прикључен на јавну водоводну мрежу или на други одговарајући начин снабдјевен довољном количином хигијенски исправне воде.

(3) У просторијама или просторима објекта у којима се користи вода, одвод воде мора да буде изведен тако да онемогућава изливање отпадних вода по подној површини и мора да буде постављен одговарајући број сливника који имају систем за спречавање ширења непријатних мириса. 

(4) Чврсте отпадне материје морају се, уз осигуране санитарно-хигијенске и техничке услове редовно одстрањивати. 

(5) За одлагање чврстих отпадних материја обезбијеђују се контејнери и канте са поклопцем које се морају празнити по потреби, а њихово коначно збрињавање врше овлашћена комунална предузећа.
(6) Простор око контејнера и канти мора се одржавати  у чистом и уредном стању, a контејнери и канте морају свакодневно да се празне, перу и дезинфикују и не могу се користити у друге сврхе.

Члан 9.
Прилаз до мјеста на којем се налази објекат мора да буде обезбјеђен и уређен.
Члан 10.
У објекту је обавезно континуирано спровођење мјера дезинфекције, дезинсекције и дератизације у складу са законом којим се уређује заштита од заразних болести.
Члан 11.
(1) Уколико се у објекту услужује храна, пиће и напици за столом, неопходно је, у непосредној близини објекта, осигурати кориштење јавног, односно покретног хигијенског тоалета. 
(2) Јавни тоалет за потребе објекта из става 1. овог правилника треба да буде опремљен високом WС шољом (WС шоља са сједиштем) или ниском WС шољом (WС без сједишта), WС четком са сталком, кутијом са тоалетним папиром, умиваоником са текућом водом и средством за прање руку, папирним убрусом и корпом за отпатке.
Члан 12.
(1) Објекат мора бити опремљен одговарајућом опремом за гашење пожара у складу са прописима из области заштите од пожара.

(2) Запослена лица у објекту морају бити оспособљена за руковање опремом из става 1. овог члана.
Члан 13.
(1) Запослено лице које у објекту пружа угоститељске услуге мора испуњавати здравствене и друге услове прописане посебним прописима из области здравствене исправности хране и заштите становништва од заразних болести.

 
(2) Запослено лице које у објекту пружа угоститељске услуге мора имати одговарајућу радну униформу и редовно водити рачуна о личној хигијени, у складу са општим узансама у угоститељству. 
 (3) Запослено лице које у објекту пружа угоститељске услуге мора комуницирати с гостима и осталим корисницима угоститељских услуга у складу са стандардима добре праксе у угоститељској дјелатности прописаним општим узансама у угоститељству. 
Члан 14.
Даном ступања на снагу овог правилника престаје да важи Правилник о минималним условима за пружање угоститељских услуга изван угоститељског објекта ("Службени гласник Републике Српске", број 89/05).

Члан 15.
Овај правилник ступа на снагу осмог дана од дана објављивања у “Службеном гласнику Републике Српске”.
Број: 14-01-09-2-3307 /11
                                                                    М И Н И С Т А Р 

Датум: 15.11.2011. године
                                                                                                            Горана Златковић, дипл.правник
